Vinnare medlemslotteri 2011

1:a pris — Ragnar & Inga Skarp
2:a pris — Astrid Axelsson
3:e pris — Lena Haga & Reidar Bakken

Grattis till er alla. ¥« JY
Vinnarna drogs pa bystugeféreningens arsmote
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¢_En ring upphittad vi kasen, aterfds mot beskrivning.
:\ Kontakta Lena Haga pé 403 77.
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Det som goms i sno kommer fram i to

Nu nér vi inte har nagra skolelever kvar som varstddar dikena, kan
vi vil hjdlpas at att plocka upp det skrép vi ser, nér vi tar en prome-
nad, sa far Stackmoras diken fortsiitta att vara rena.

Uthyrning av bystugan
For Stackmorabor: 500:— For ovriga: 800:—

Medlemmar reducerad avgift.
Uthyrare: Britt-Marie Emilsson tel: 070-526 79 29

Hemsida Facebook BG: 5788-6277

www.stackmora.info Stackmora bystugeforening

Utgivningsschema foér 2012

Bladet hos dig vecka 8, 21, 37 och 47 (material 1amnas 2 veckor tidigare).

Har du idéer om vad vi skall skriva om — ta kontakt med nagon i bystuge-
foreningens styrelse.

Firdigt material kan lamnas i postlada Turistvdgen 506, Hallén-Fransson eller
mail: anna.hallen @telia.com

Information till byns befolkning
nr 2/2012
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mots vi vid ishockeyplanen for gemensam
promenad med spelmadn till bystugan.
Dir reser vi stangen tillsammans
och dansar in sommaren.

Tag med egen fikakorg eller
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Valkomna!

Stackmora bystugeforening



Valborgsmassoafton 2012

I det kyliga varvidret samlades ett fyrtiotal personer
vid bystugan for att taga med facklor till kasen i Dil6. Fran
andra hallet kom missionsforsamlingens fackeltag och el-
den tidndes med alla facklorna.

Det bjods pa skonsang och vackert vartal. Korv sal-
des till dom som var sugna pa det.

Kvillen avslutades i vanlig ordning med ett sprakande
fyrverkeri.
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u Knytkalaset 28/4 2012 blev en trevlig tillstallning,

y dlgnande bord for bade 6ga och gom. Harligt
:},& smaprat och mycket skratt. Vi ser fram emot
/: nasta spannande knytis. Ett stort tack till alla er

”d,
/*’ som var med.
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o Ett stort tack till alla er som hjilper till med
O allt fran snorojning till bakning. Det uppskattas
g verkligen.

Ar du intresserad av att hjilpa till vid vara

1.1

® evenemang ir det bara att kontakta nigon i sty-
g relsen.

Vill du vara med 1 styrelsen kontakta Britt
Bjorklund, 412 55, som ir med 1 valberedningen.
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Nyttiga kex ca 48 st :
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2 dl majsmjol
I 1 dl skalade sesamfron
I 1 dl solroskéarnor
I 1 tsk salt (havs-)
1/2 dl hela linfrén
I 1/2 dl rapsolja
| 2 dl kokande vatten

I Blanda allt i en bunke. Platta ut degen tunt
I pa bakplatspapper. Det ska ticka en lang-
| panna. Plasthandskar eller plastfolie under-
I lattar arbetet.
Stré 6ver havssalt.
I Markera bitar med sporre fére graddning.
| Gradda i ca 45-60 minuter.
| AT & NJUT!
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