Lucla

| bystugan

fredag 12 dec kl 18.00

Information till byns befolkning
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Tomteverkstad

22 dec kl 18.00
Samling vid bystugan

Om vi har tur kanske vi far se vac
tomten har for sig dagarna fore jul.
Han har sakert brada dagar. Det ar t
att han har hjalp av tomtemor och an X3
smanissarna sa att alla paket till barnen
hinner bli klara till jul.

Glogg och saft serveras Korvfdrsaljning

Notiser

Stackmora bystugefore- Ar det nagon som vill
ning tackar alla som hjélptbaka och/eller hjalpa till i
till under det gangna arebystugan vid julmarknaden
och onskar alla byboen | och luciakvéallen sa &r ni
god jul och ett gott nytt ar | valkomna att hora av er till

* ko Britt B, 412 55.

Qi-gong och avslappnin
fortsatter nasta ar. Ring och
anmal dig till Kerstin Nils-
son, 423 96.

Hundagare!

Hall era hundar kopplade!
Vi & manga i byn som ar
bade radda for och allergiska
mot hundar.

Tank ocksa pa ryttare och hast
en skenande hast ar inte
latt att hantera.

Ett "smalt” lussekattsrecept
ca 30 st

1 pkt jast

4 dl jummen lattmjolk
150 g Kesella

50 g margarin

0,5-1 g saffran

2 krm salt

2 msk socker (jaser bort)
3 msk strosétmedel
13-15 dI vetemjol

2 msk russin

Till pensling: 1 a4gg

Beredning som vanlig vetebrodsdeg. Forma lusselalter vad
du sjalv vill. Bullarna blir luftiga och saftiga &esellan. Gradda
i 7-8 min i 225 graders varme.



